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BEBIDAS

(CAFE LA NORIA)

Sélo/Americano | 2€ / 2.5€
Cortado (I/II Shots) | 2.2€ / 2.5€
Café con leche (M/L) | 2.5€ / 3€
Flat White | 3€

Matcha {Yoyogi} | 3.5€

Chai {Solo Chai} | 3.5€
Cacao {I00% Kaicao} | 3.5€
Mocca/Dirty Chai | 4€
Afogatto {GelatoLab} | 3.5€

Cold Brew | 3€
Infusiones | 3.5€
Vaso de leche | 2€
Zumo de naranja natural | 2€
Refrescos {Fritz Kola} | 2.6€

EXTRAS

Hielo 0.4€ | Shot 0.6€ | Helado 2.5€
Origen invitado 0.6€

TOSTADAS

(PAN MASA MADRE OBRADOR HORNERA)

SALADAS
‘Clasica’ [VG] | 4.5€

Tomate fresco rallado, cherries confitados,

aceite de ajo y perejil [Extra ibérico 2.5€]

‘No Aguacate’ | 6.5€

Crema de guisantes, anacardos, espinacas y

hierbabuena, queso feta, brotes de remolacha

Sandwich mixto | 6.5€

Brioche de aceite de oliva, relleno de jamén y

queso con mantequilla de alcaparras

DULCES

‘Casera’ | 4.5€

Mantequilla aromatizada con citricos, mermelada

casera de temporada

‘Valenciana’® [VG] | 6.5€

Crema artesanal de chufas Iaia Filo, melocotén

fresco, coulis de melocotdén con lima y albahaca

Extra Pan sin gluten (Obrador Escorza) I€

REPOSTERIA

ARTESANAL BY #REPOSTED

Disfruta nuestra reposteria de masa madre

recién elaborada en nuestro obrador

Bizcochos cldsicos | 3.5€
Lavanda y ardndanos

Limén y laurel

Pera, avellana y chocolate [VG]

Cacao, café y almendra tostada [VG]

Bizcocho de sarraceno | 4€

Cookie cldsica | 2.8€

Chai y chocolate con leche
Coco, lima y chocolate blanco

Chocolate negro y ciruelas pasas

REPOSTERIA

ESPECIAL Y DE TEMPORADA
BY #REPOSTED

Pregunta por nuestras propuestas de temporada

y especiales de la semana

Bizcochos de temporada | 4€
Cookie especial de la semana | 3€
Tarta de la semana (Findes) | 4.5€
Panhelado | 4.5€

Bollito de brioche de aceite de oliva con una

bola de helado de GelatoLab
Bollito de brioche | 2€

ACOMPANA NUESTRA REPOSTERIA CON UNA
BOLA DE HELADO

Bol de Yogur {La Marquesa} | 5.5€

Elaborado con yogur de oveja artesanal de Ldcteos
La Marquesa o yogur natural de coco [VG], fruta

de temporada y nuestra granola casera

clavecafemadrid
@ clavecafe.es



